
S T R A N D H O T E L  S I D E N  1 8 6 1

“Moder jord er den sande kunstner, og vores opgave 
som kokke er at lade hende skinne”

M A R C O  P I E R R E  W H I T E



V I N M E N U E N

H U S E T S  K L A S S I K E R
645,-

S I G N A T U R E N
945,-

S O M M E L I E R E N S  V A L G
1345,-

D E N  A L K O H O L F R I E  
395,-

S U P P L E M E N T

R O S S I N I  B L A C K  L A B E L  C A V I A R ,  1 0 G
135,-

F R I S K R E V E T  T R Ø F F E L  
125,-

F E M  S E RV E R I N G E R

B R Ø D S E R V E R I N G
Tangbrød · Pisket smør · Gærflager

A M U S E  B O U C H E
Tærte · Kantareller · Karl Johan · Bøgehat · Ventrèche

&
Kalvetatar · Mojo rojo · Syltet hvidløg · Grillet perleløg · Kartoffel

K N O L D S E L L E R I
Ravioli af knoldselleri · Krabbe · Hummer · Agurk · Radise · Artiskok · Dild

L A B E L  R O U G E
Confiteret overlår · Skorzonerrod · Hyldeblomst · Timian

I B É R I C O  P L U M A
Sobrasada · Granny Smith · Grønkål · Pommes fondant

H E N G E M T E  S O M M E R B Æ R
Kefir · Brunet smør

695,-



V I N M E N U E N

H U S E T S  K L A S S I K E R
845,-

S I G N A T U R E N
1245,-

S O M M E L I E R E N S  V A L G
1795,-

D E N  A L K O H O L F R I E  
495,-

S U P P L E M E N T

R O S S I N I  B L A C K  L A B E L  C A V I A R ,  1 0 G
135,-

F R I S K R E V E T  T R Ø F F E L  
125,-

S Y V  S E RV E R I N G E R

B R Ø D S E R V E R I N G
Tangbrød · Pisket smør · Gærflager

A M U S E  B O U C H E
Tærte · Kantareller · Karl Johan · Bøgehat · Ventrèche

&
Kalvetatar · Mojo rojo · Syltet hvidløg · Grillet perleløg · Kartoffel

K N O L D S E L L E R I
Ravioli af knoldselleri · Krabbe · Hummer · Agurk · Radise · Artiskok · Dild

L A B E L  R O U G E
Confiteret overlår · Skorzonerrod · Hyldeblomst · Timian

F O I E  G R A S
Terrine · Poussin · Druer · Agurk · Kvæde

R Ø D T U N G E  E N  C R O Û T E
Oksekæber · Havesyre

I B É R I C O  P L U M A
Sobrasada · Granny Smith · Grønkål · Pommes fondant

H E N G E M T E  S O M M E R B Æ R
Kefir · Brunet smør

895,-



A P E R I T I F

C R É M A N T  D E  L I M O U X
105,-

C H A M P A G N E  B E R N A R D  R E M Y
140,-

G I N  &  T O N I C  À  L A  1 8 6 1
145,-

S Æ S O N E N S  À  L A  C A RT E

C A V I A R  R O S S I N I  ·  4 9 5 , -
30 g Gold serveret med boghvedevaffel, purløgsemulsion, løgcreme fraîche & Roskoff-løg

F O R R E T  ·  F O I E  G R A S  ·   1 7 5 , -
Terrine · Poussin · Druer · Agurk · Kvæde

R Ø D T U N G E  E N  C R O Û T E  ·  4 0 0 , -
Oksekæber · Havesyre

K A L V E M Ø R B R A D  ·  4 9 0 , -
Nye gulerødder · Bordelaise · Vilde urter · Nye kartofler

O S T E S E R V E R I N G  ·  2 2 5 , -
Tolv oste fra franske ostemejerier · Hybenmarmelade · Tomatkompot · Sorte

oliven fra Nyons · Knækbrød med abrikos & pistacie

Har du allergier eller særlige hensyn, 
så sig endelig til.
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