
A P E R I T I F

C R É M A N T  D E  L I M O U X
105,-

C H A M P A G N E  B E R N A R D  R E M Y
140,-

G I N  &  T O N I C  À  L A  1 8 6 1
145,-

S Æ S O N E N S  À  L A  C A RT E

C A V I A R  R O S S I N I  ·  4 9 5 , -
30 g Gold serveret med boghvedevaffel, purløgsemulsion, løgcreme fraîche & Roskoff-løg

F O R R E T  ·  F O I E  G R A S  ·   1 7 5 , -
Terrine · Poussin · Druer · Agurk · Kvæde

R Ø D T U N G E  E N  C R O Û T E  ·  4 0 0 , -
Oksekæber · Havesyre

K A L V E M Ø R B R A D  ·  4 9 0 , -
Nye gulerødder · Bordelaise · Vilde urter · Nye kartofler

O S T E S E R V E R I N G  ·  2 2 5 , -
Tolv oste fra franske ostemejerier · Hybenmarmelade · Tomatkompot · Sorte

oliven fra Nyons · Knækbrød med abrikos & pistacie

Har du allergier eller særlige hensyn, 
så sig endelig til.
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