APERITIF

GO

CREMANT DE LIMOUX
105,-

CHAMPAGNE BERNARD REMY
140,-

GIN & TONIC A LA 1861
145,-

A

SASONENS A LA CARTE

G0

CAVIAR ROSSINI - 495, -

30 g Gold serveret med boghvedevaffel, purlagsemulsion, lagcreme fraiche & Roskoff-lag

FORRET - FOIE GRAS - 175, -

Terrine - Poussin - Druer - Agurk * Kvaede

RODTUNGE EN CROUTE - 400, -
Oksekaeber - Havesyre

KALVEMJRBRAD - 490, -
Nye guleradder - Bordelaise - Vilde urter - Nye kartofler

OSTESERVERING - 225, -

Tolv oste fra franske ostemejerier - Hybenmarmelade - Tomatkompot - Sorte
oliven fra Nyons * Knaekbrad med abrikos & pistacie

¥

Har du allergier eller scerlige hensyn,
sd sig endelig til
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