“Moder jord er den sande kunstner, og vores opgave ]_ 8 6 1

som kokke er at lade hende skinne”

MARCO PIERRE WHITE %
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STRANDHOTEL SIDEN 1861



APERITIF

GO

CREMANT DE LIMOUX
105,-

CHAMPAGNE BERNARD REMY
140,-

GIN & TONIC A LA 1861
145,-

A

SASONENS A LA CARTE

G0

CAVIAR ROSSINI - 495, -

30 g Gold serveret med boghvedevaffel, purlagsemulsion, lagcreme fraiche & Roskoff-lag

FORRET - FOIE GRAS - 175, -

Terrine - Poussin - Druer - Agurk * Kvaede

RODTUNGE EN CROUTE - 400, -
Oksekaeber - Havesyre

IBERICO PLUMA - 475, -

Sobrasada - Granny Smith - Grenkdl - Pommes fondant

OSTESERVERING - 225, -

Tolv oste fra franske ostemejerier - Hybenmarmelade - Tomatkompot - Sorte
oliven fra Nyons * Knaekbrad med abrikos & pistacie

¥

Har du allergier eller scerlige hensyn,
sd sig endelig til



VINMENUEN

G0

HUSETS KLASSIKER
645,-

SIGNATUREN
Q45,-

SOMMELIERENS VALG
1345,-

DEN ALKOHOLFRIE
395,-

SUPPLEMENT

G0

ROSSINI BLACK LABEL CAVIAR,

135,-

FRISKREVET TROFFEL
125,-

10G

FEM SERVERINGER

GO

BRODSERVERING
Tangbrad - Pisket smar - Gaerflager

AMUSE BOUCHE

Teerte * Kantareller - Karl Johan - Bagehat - Ventreche
&
Kalvetatar - Mojo rojo - Syltet hvidlag - Grillet perlelag - Kartoffel

KNOLDSELLERI
Ravioli af knoldselleri - Krabbe - Hummer - Agurk - Radise - Artiskok - Dild

LABEL ROUGE

Confiteret overlar - Skorzonerrod - Hyldeblomst - Timian

IBERICO PLUMA

Sobrasada - Granny Smith - Grenkdl - Pommes fondant

HENGEMTE SOMMERBAR

Kefir - Brunet smar

a2

695, -



VINMENUEN

G0

HUSETS KLASSIKER
845,-

SIGNATUREN
1245, -

SOMMELIERENS VALG
1/95,-

DEN ALKOHOLFRIE
495,-

SUPPLEMENT

G0

ROSSINI BLACK LABEL CAVIAR, 10G
135,-

FRISKREVET TROFFEL
125,-

SYV SERVERINGER

G0

BRODSERVERING
Tangbred - Pisket smear - Gaerflager

AMUSE BOUCHE

Teerte - Kantareller - Karl Johan - Bagehat - Ventreche
&
Kalvetatar - Mojo rojo + Syltet hvidlag - Grillet perlelag - Kartoffel

KNOLDSELLERI
Ravioli af knoldselleri - Krabbe - Hummer - Agurk - Radise - Artiskok - Dild

LABEL ROUGE

Confiteret overlar - Skorzonerrod - Hyldeblomst - Timian

FOIE GRAS

Terrine - Poussin - Druer - Agurk - Kveede

RODTUNGE EN CROUTE
Oksekaeber - Havesyre

IBERICO PLUMA

Sobrasada - Granny Smith - Grenkél - Pommes fondant

HENGEMTE SOMMERBAR

Kefir - Brunet smar

S

L

895, -
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