
H O R S  D´E O U V R E

E N T R É E

D E S S E R T

M E N U  E N F A N T

P R E - D I N N E R 

RORY´S SPRITZ 120
RABARBER, LILLET, CREMANT

FRENCH 75 125
CREMANT, LEMON, GIN

Portugisiske blåmuslinger i pimentolie med aioli, brændt citron & ristet brød ... 115

Vaffel med Ibericoskinke og revet Comté  ........................................................... 125

Frølår med persille & hvidløg  ............................................................................... 135

Østers fra Roumegous med citron og vinaigrette - 3 stk /6 stk .............155 / 300

Black Label caviar (30 g) med brioche, crème fraiche og rødløg ................... 495

Glaseret oksefilet med hvidløg, borretane løg, selleripuré, 
Mizuna vinaigrette, pommes frites og Bearnaise sauce  ...............................  

Moules frites a la pastis (serveres med pommes frites & aioli) ......................

Poisson du jour (dagens fisk) med syltede skalotteløg, safran,
bisquehollandaise & pommes purée ...............................................................   
(spørg din tjener) 

Trøffelrisotto med kejserhatte og trøffel pecorino ...........................................
(kan laves vegansk)

Karl Johan-farseret vagtel med Vaduvan, morkel sauce, palmekål, 
pancetta, pommes puré & stegt morkel  ................................................  + 50 

Sashi rib-eye 250 g med pommes frites & Sauce Bearnaise/Poivre .+ 155

M O U S S E R E N D E /
C H A M P A G N E
NV Cremant de Limoux, FR  ........................................................................ 92 / 515

NV Carte Blanche, Bernard Remy, Champagne, FR  .............................160 / 895

André Clouet Brut, Bouzy, FR ............................................................................ 1050

Dom Perignon, Champagne, FR ......................................................................  4400

V I N  B L A N C
Vignerons du Narbonnais, Haut Flassac, Languedoc, FR ...................... 90 / 365

Riesling, Hunawihr, Alsace, FR .................................................................. 115 / 510

La Petite Perriere, Guy Saget, Loire, FR  ..............................................................535

Chateau de Guiraud, Bordeaux, FR ...................................................................  595 

Chablis, ”Le Classique”, Pascal Bouchard, FR  ...................................................695

Sancerre, Comte Lafond, Loire, FR .......................................................................895

Riesling, Trimbach, Grand Cru, Schlossberg, FR  .............................................1095

Meursault, Vielles Vignes, Vincent Giradin, 2018, FR ......................................1895

V I N  R O U G E
Emotion 1, Pays d´Oc, FR  ........................................................................ 90 / 365

Beaujolais Village, Sabot, FR ...................................................................  115 / 510

Cotes du Rhone, Laurent B, Brusset, FR  ..................................................  130 / 620

Saint Nicolas de Bourgueil, Loire, FR ..................................................................695

Coudoulet de Beaucastel, FR ...................................................................195 / 950

La Dame de Montrose, FR  ...................................................................................995

Gevrey-Chambertin ”Creux Brouillard”, Pierre Naigeon, FR  ........................  1295

V I N  R O S É
SKGN L’Escale Rosé, Roussillon, FR ......................................................... 90 / 425

Miraval, Côters de Provence, FR  .............................................................165 / 780

B I È R E  P R E S S O N
Carlsberg, DK .................................................................................................49 / 75

Tuborg Classic, DK .........................................................................................49 / 75

Grimbergen Double Ambreé, BE ................................................................. 65 / 85

Grimbergen Blond, BE .................................................................................. 65 / 85

Kronenburg Blanc 1664, FR ......................................................................... 65 / 85

IPA, DK ........................................................................................................... 65 / 85

B I È R E  E N  B O U T E I L L E
Brooklyn Lager, US (35,5 cl)  ................................................................................. 65

Erdinger, GER (50 cl) .............................................................................................. 79

Alkoholfri øl ........................................................................................................ fra 45

S A N S  A L C O O L
Fransk lemonade (33 cl) ......................................................................................... 49

Sodavand (25 cl) ..................................................................................................... 39

Thoreau Sparkling .................................................................................................... 25

GL / FL

33 CL / 50 CL

Créme Brûleé med Bourbon vanille  ...........................................................................

Mousse au chocolat .....................................................................................................

Flan pâtissier med blåbær, pistacienødder og marengs ...........................................

Ostevogn og sæsonens tilbehør (3 stk /6 stk) ............................................0 / + 70

Petit Fours  ......................................................................................................................

Burger med pommes frites og ketchup  ................................................................ 130

Cordon Bleu med pommes frites .......................................................................... 125

Vaniljeis med flødeskum og krymmel  .................................................................... 85

Alle priser er oplyst i DKK og inkl. moms / Spørg os om allagener

Koldrøget laks med citronmayonnaise, radiser og purløg ........................................

Stegte kammuslinger med jordskokker, oste tuiles og sauce nage ................... + 35

Terrine de Foie gras med bittersalater, abrikos marmelade og brioche .......... + 85

Portobello carpaccio med Comté, Marcona mandler og skovsyre  ........................
(kan laves vegansk)

L’escargot de Bourgogne med tomat og croutoner ...................................................

Rory´s tartar  .................................................................................................................
(Tilkøb 10 gr. Black Label Caviar)  .......................................................................125

Pommes frites 45
Pommes purée  45

Løgringe 45
Grøn salat med vinaigret te 45

Extra sauce (Poivre/Bearnaise) 25
Extra dip 10

(Aioli eller mayonnaise)

Cocktails

P L A T  P R I N C I P A L

Friskrevet trøffel 
135/ret


