
EN GOD START
C H A M P A G N E  &  M O U S S E R E N D E  V I N

FORRETTER
* LAKSEMOSAIK 145
Marineret laks - Glaskål - Agurk - Dild - Sprødt 
Riesling, Wie im Fluge, Feinherb, Goldatzel, Rheingau, Tyskland

HUMMERBISQUE 145
Cremet hummerbisque - Taskekrabbe - Æbler - Citrus
Chardonnay, Rustenberg ”Stellenbosch”, Sydafrika

RØRT OKSETATAR 145
Røget emulsion - Syltede bøgehatte - Sprød tuile - Ribs - Karse 
Vouvray, Chenin Blanc, Guy Saget, Frankrig

RØGET RØDBEDE TATAR (vegansk) 125
Peberrod - Karse - Radicchio - Blodappelsin
Pinot Noir, Weingut Heinrich,Burgenland, Østrig

HOVEDRETTER
TORSK 275
Ovnpocheret torsk - Kål - Kærnemælksvalle blanquette - 
Skorzonerrødder 
Hunawihr, Riesling, Alsace, Frankrig

Golden Rossini Kaviar 115

STEGT HELLEFLYNDER 315
Stegt helleflynder på crouton - Muslingesauce - Blåmuslinger - 
Grillet hjertesalat - Vesterhavsost
Bodegas Merayo, Godello, Bierzo, Spanien

* KALVEFILET 275
Glaserede løgskaller - Karamelliseret jordskokkepuré - Bordelaise 
Cocoon, Zinfandel, Lodi, Californien

Friskrevet trøffel 105

SVINEBRYST 275
Stegt svinebryst - Morkler - Gulerødder - Fennikel - Portvinssauce   
Garnatxa De Cervoles Les Garriques, Costers del Segre, Catalonien

PERLEBYGOTTO  (vegansk) 245
Friteret blomkål - Trøffel - Syltede trompethatte - Kejserhatte    
Chardonnay, Sebastiani, Californien

DESSERTER
* CITRONFROMAGE 125

Vaniljeis - Citroncreme - Marengs - 
Verbena - Langpebersirup

Dindarello, Maculan, Veneto, Italien

CHOKOLADE & KARAMEL 125
Peanuts parfait - Saltede peanuts - Dulche de leche - 

Saltkaramel iscreme 
Fonseca, Tawny, Portvin, Portugal

”GAMMELDAGS ÆBLEKAGE” (vegansk) 125
Æblechips - Æblekompot - Citrongræs - Vanilje  

Coteaux du Layon, Domaine Chupin, Loire

UDVALGTE OSTE 135
3 danske oste - Kompot - Sødt 

Ch. Lauriga Rivesaltes Ambre Hors d’Age, Paul Mas, Frankrig

GRILLET JOMFRUHUMMER
Glaserede jomfruhummerhaler - 

Hyben - Løjrom 

KRUSTADER
Skagenskinke - Vesterhavsost - 

Karse - Trøffelmayonnaise

TAPIOKA
Kyllinge tapioka - 

Røget emulsion - Dild

NØDDER & OLIVEN
Kimchinødder - Lotusrødder -

Purløgsdip

1 stk. / 2 stk.  / 3 stk. 
95 / 180 / 265

ØSTERS 95 / 180 / 225
Agurk - Peberrod - Æble - Grillet citron

3 stk. / 6 stk.  / 9 stk. 

VINMENU 245/345
Vælg 2 eller 3 glas.

Specielt udvalgt af vores Sommelier

ALKOHOLFRI VINMENU 159
3 glas druejuice fra Alain Milliat

 * SIGNATURRETTER  /  SPØRG OS OM ALLERGENER
Alle priser er oplyst i DKK og inkl. moms

BØRNEMENU
SERVERES TIL BØRN UNDER 12 ÅR

SPAGHETTI BOLOGNESE & GRØNTSAGSSTÆNGER 95

PYNT DIN EGEN ISPIND 85
Vaniljeispind - Chokolade - Krymmel - Hindbær

Crémant de Limoux, France  
90 / 515 

Carte Blanche, Bernard Remy France 
160 / 895


